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@3 Einstellung fur Mahlgrad
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@8 Wassertank

@® Satzbehalter

@2 Bruheinheit

Espresso-Lexikon

Bitte beachten Sie am Ende der Gebrauchsanweisung das kleine Espresso-
Lexikon, das lhnen den Einstieg in das Thema Kaffee und Espresso erleichtern
soll.



Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertragli-
chen und entsorgungstechnischen Ge-
sichtspunkten ausgewéahlt und deshalb
recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung zu-
ruck.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur inre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmull
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
Ihr Altgerét deshalb auf keinen Fall in
den Restmull.

Nutzen Sie stattdessen die von Ihrer
Kommune eingerichtete Sammelstelle
zur Ruckgabe und Verwertung elektri-
scher und elektronischer Altgeréte.

Bitte sorgen Sie daflr, dass lhr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemaBer Gebrauch
kann jedoch zu Schaden an Perso-
nen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fur den Einbau,
die Sicherheit, den Gebrauch und
die Wartung des Gerates. Dadurch
schitzen Sie sich und verhindern
Schaden am Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanwei-
sung auf, und geben Sie sie an ei-
nen eventuellen Nachbesitzer wei-
ter!

BestimmungsgemaBe Verwen-
dung

Benutzen Sie das Gerat aus-

schlieBlich im Haushalt zur Zube-
reitung von Espresso, Cappuccino und
Kaffee sowie zur Zubereitung von hei-
Bem Wasser fur Tee, Kraftbrihe u. &.
Alle anderen Anwendungsarten sind
unzuléssig und maglicherweise gefahr-
lich. Der Hersteller haftet nicht fur Scha-
den, die durch bestimmungswidrigen
Gebrauch oder falsche Bedienung ver-
ursacht werden.

Technische Sicherheit

Vergleichen Sie vor dem Anschlie-

Ben des Geréates unbedingt die An-
schlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) auf dem Typenschild mit denen
des Elektronetzes.
Diese Daten mussen unbedingt Uber-
einstimmen, damit keine Schaden am
Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen
Sie Ihren Elektroinstallateur.

Die elektrische Sicherheit des Ge-

rates ist nur dann gewahrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmaBig instal-
liertes Schutzleitersystem angeschlos-
sen wird. Es ist sehr wichtig, dass diese
grundlegende Sicherheitsvorausset-
zung vorhanden ist. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch
einen Fachmann UberprUfen.
Der Hersteller kann nicht fur Schaden
verantwortlich gemacht werden, die
durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden
(z. B. elektrischer Schlag).

Benutzen Sie das Gerat nur im ein-

gebauten Zustand, damit keine
elektrischen Bauteile berthrt werden
kénnen. Die Netzanschlussdose beim
Einbau und Ausbau, z. B. fur Wartungs-
arbeiten, spannungslos machen!

Der Anschluss des Gerates an das
Elektronetz darf nicht Uber ein Ver-
langerungskabel erfolgen.
Verlangerungskabel gewahren nicht die
notige Sicherheit des Gerates
(z. B. Uberhitzungsgefahr).

Das Gerat eignet sich auch im roll-

baren Umbauschrank (Sonderzu-
behdr) nicht fur den Gebrauch im Frei-
en.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Der Einbau und die Montage die-
ses Gerates an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) durfen

nur von Fachbetrieben / Fachleuten
durchgefuhrt werden, wenn sie die Vor-
aussetzungen fur den sicherheitsge-
rechten Gebrauch dieses Gerates si-
cherstellen.

Bevor das Gerat angeschlossen

wird, muss der Drehknopf far
Dampf ausgeschaltet sein. Es kann
sonst unkontrolliert Dampf oder heiBes
Wasser aus der Aufschaumduse aus-
treten. Verbrennungsgefahr!

Installations- und Wartungsarbeiten

sowie Reparaturen durfen nur qua-
lifizierte Fachleute durchfthren. Durch
unsachgemaBe Installations- und War-
tungsarbeiten oder Reparaturen kén-
nen erhebliche Gefahren flr den Benut-
zer entstehen, fUr die der Hersteller
nicht haftet.

Das Gerat ist nur dann elektrisch
vom Netz getrennt, wenn eine der
folgenden Bedingungen erflllt ist:

— die Sicherungen der Hausinstallation
ausgeschaltet sind,

— die Schraubsicherungen der Hausin-
stallation ganz herausgeschraubt
sind,

— der Netzstecker des Gerates gezo-
gen ist.
Ziehen Sie nicht an der Anschlusslei-
tung, sondern am Netzstecker, um
das Geréat vom Netz zu trennen.

Offnen Sie auf keinen Fall das Ge-

hause des Gerates. Werden span-
nungsfuhrende Anschlisse berthrt und
der elektrische und mechanische Auf-
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bau verandert, besteht Stromschlag-
gefahr. Dartber hinaus kénnen Funk-
tionsstérungen am Gerét auftreten.

Bei einem Kombinationseinbau ist

es sehr wichtig, dass das Gerat
nach unten hin durch einen geschlos-
senen Zwischenboden abgegrenzt ist
(auBer bei der Kombination mit einem
Einbau-Geschirrwarmer).

Gebrauch

Vorsicht! Verbrennungsgefahr! Die
austretenden Flussigkeiten und die
Dusen sind sehr heil3!

Kinder durfen das Gerat nur unter
Aufsicht benutzen. Beachten Sie,
dass Kinderhaut erheblich empfindli-
cher auf heiBe Temperaturen reagiert.
Verbrennungsgefahr!
Bedenken Sie, dass Espresso kein Kin-
dergetrank ist.

Vor der ersten Getrankezuberei-

tung ist es sehr wichtig, die Zulei-
tungen durchzuspulen, und das Gerét
grundlich zu reinigen.

Nur kaltes und frisches Trinkwasser

in den Wassertank einflllen. War-
mes oder heiBes Wasser oder andere
Flussigkeiten kénnen das Gerat be-
schadigen. Wechseln Sie das Wasser
taglich, um Keimbildung zu verhindern!

In den Bohnenbehélter niemals et-

was anderes als gerostete Espres-
so- bzw. Kaffeebohnen einfullen. Auch
gemahlener Kaffee darf nicht in den
Bohnenbehalter eingefullt werden. Das
Mahlwerk wird sonst beschadigt.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Zucker zerstort das Gerat!

Mit Karamel, Zucker o. . vorbe-
handelte Bohnen, Instantkaffee sowie
andere zuckerhaltige Getranke durfen
deshalb nicht in das Gerat gefullt wer-
den.

Halten Sie niemals eine Tasse mit

brennendem Alkohol-Kaffeege-
misch unter die Auslaufdisen des Kaf-
feevollautomaten. Kunststoffteile des
Kaffeevollautomaten kénnen dadurch
Feuer fangen und schmelzen!

Das heie Wasser und der Dampf

kénnen zu Verbrennungen fuhren.
Benutzen Sie diese Funktionen deshalb
besonders vorsichtig. Richten Sie die
AufschaumdUse niemals auf Kérpertei-
le.
Reinigen Sie auch keine Gegenstande
mit Hilfe des Gerates.

Achten Sie immer darauf, dass der
Drehknopf fur Dampf ausgeschal-
tet ist, wenn kein Dampf bendtigt wird.
Andernfalls kann unkontrolliert Dampf
austreten.
Verbrennungsgefahr!

Verwenden Sie zum Reinigen des

Gerétes auf keinen Fall ein
Dampf-Reinigungsgerat. Der Dampf
kann an spannungsfuhrende Teile des
Gerétes gelangen und einen Kurz-
schluss verursachen.

Reinigen Sie das Gerat taglich, um

einer Keimbildung vorzubeugen.
Reinigen Sie die Bruheinheit und den
Wassertank von Hand. Die Abtropfgit-
ter, der Satzbehalter und die Abtropf-
schale sind spulmaschinenfest.

Die Dampf- und HeiBwasserdisen

werden bei Gebrauch sehr heiB.
Die Aufschaumduse nur oben an der
Kunststoffverschraubung anfassen.

Das Geréat ist je nach Kalkhaltigkeit

des Wassers regelmaBig mit dem
beiliegenden Entkalkungsmittel zu ent-
kalken. In Gegenden mit sehr hoher
Wasserharte ist die Entkalkung haufiger
vorzunehmen. Der Hersteller haftet
nicht fur Schaden, die durch mangeln-
des Entkalken entstanden sind.

Verwenden Sie zum Entkalken aus-

schlieBlich die von Miele entwickel-
ten Entkalkungstabletten, und beachten
Sie das Mischungsverhéltnis des Ent-
kalkungsmittels. Das Gerat wird sonst
beschadigt.

Je nach Fettgehalt der verwende-

ten Kaffeesorte kann die Brihein-
heit verstopfen. Reinigen Sie deshalb
die Briheinheit ca. alle 2 bis 4 Monate
mit einer Reinigungstablette.

Um die Funtkionsféhigkeit der

Bruheinheit zu gewahrleisten, fet-
ten Sie die Gelenke der Bruheinheit
nach jeder grundlichen Reinigung mit
dem beiliegenden Silikonfett.

Der Espressosatz gehort in den

Biomull oder auf den Kompost,
nicht in den Ausguss eines Spulbe-
ckens. Es kann sonst verstopfen.

Hangen Sie sich nicht an die geoff-
nete Geratetdr. Das Gerat kann
sonst beschadigt werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung des Altgerates

Ausgediente Geréate funktionslos
machen. Dazu das Anschlusskabel
entfernen und die Geréatesteckdose un-
brauchbar machen.
Sie verhindern damit, dass ein Miss-
brauch mit dem Gerét getrieben wird.

Der Hersteller kann nicht fur Scha-
den verantwortlich gemacht werden,
die infolge von Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise und Warnungen
verursacht werden.
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Funktionsbeschreibung

Anders als Ublich, werden in das Gerat
direkt Bohnen eingeflllt, die erst bei
Bedarf vom Gerét frisch gemahlen wer-
den. Dadurch kann sich das Aroma voll
entfalten.

Nach dem Mahlvorgang wird das Kaf-
feepulver zunachst mit etwas heiem
Wasser benetzt (Vorbriihen), um das
Kaffeearoma zu steigern. Danach wird
das heiBe Wasser mit hohem Druck
durch das Kaffeepulver gedrickt. Das
Vorbrihen lasst sich abwahlen.

Damit kein Wasser in den Zuleitungen
bleibt, wird das restliche Wasser aus
den Zuleitungen gedrickt, was einen
kleinen Nachlauf zur Folge hat. Erst da-
nach ist das Getrank fertig.

Der verbrauchte Kaffeesatz wird vom
Gerét in einen Satzbehélter entleert. Die
mUhevolle Enthahme des einzelnen
Kaffeesatzes entfallt.

Die TassengroBen (max. 250 ml) kon-
nen programmiert werden, damit das
Gerat nur die bendtigte Menge liefert.
Sollte das Gefal3 doch mal ein kleineres
Fassungsvermdgen haben als die pro-
grammierte PortionsgréBe, kann die
Zubereitung jederzeit durch Druck einer
Produkttaste unterbrochen werden.

Werden zwei Portionen Kaffee oder
Espresso gleichzeitig benotigt, muss
die gewlnschte Produkttaste zweimal
hintereinander gedrickt werden. Das
Gerét fullt die Tassen im Abstand eini-
ger Sekunden in zwei Schritten.

Die zu mahlende Menge kann im Gerat
je nach Kaffeesorte zwischen ca. 6 und
9 Gramm eingestellt werden. Die einge-
stellte Mahlmenge bleibt fur alle Ge-
trankesorten (Espresso, Kaffee, Kaffee
lang) gleich groB. Nur die Wassermen-
ge &ndert sich.

Der Mahlgrad, d. h. wie fein oder grob
die Bohnen gemahlen werden sollen,
kann ebenfalls im Gerat verstellt wer-
den.

Das heiBe Wasser aus der HeiBwas-
serduse eignet sich hervorragend zum
Aufbrihen von Tee.

Die Beleuchtung des Gerétes kann un-
abhangig vom Betrieb eingeschaltet
werden.

Aus Sicherheitsgrinden wird das Geréat
sofort stromlos, sobald die Gerétetur
geodffnet wird. AuBerdem kann es ver-
riegelt werden, damit Kinder das Gerat
nicht in Betrieb nehmen kénnen.

Durch die einfach zu bedienende Pro-
grammierfunktion kann im Anzeige-
fenster die Sprache gewechselt wer-
den, der Wasserhartebereich eingestellt
werden und viele Dinge mehr.

Damit sich der Espressogeschmack
besser entfalten kann und langer halt,
hat das Gerat eine zusatzliche Funkti-
on, um die Zuleitungen bei kaltem Ge-
rat automatisch zu spulen und vorzu-
wéarmen. Dieselbe Funktion wird auch
dafur verwendet, um die Zuleitungen
und die Auslaufdusen nach Gebrauch
von Kaffeeresten zu reinigen.
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Funktionsbeschreibung

Das heiBe Wasser aus der HeiBwasser-
duse kann zum Vorwarmen der Tas-
sen verwendet werden.

Soll das Gerét betriebsbereit sein, je-
doch nicht unnétig Strom verbrauchen,
kann es so eingestellt werden, dass es
sich in den Energiesparmodus
(Standby-Betrieb) umstellt. Dies kann
zwischen 15 Minuten und 3 Stunden
nach der letzten Zubereitung gesche-
hen.

Maochten Sie bei der Zubereitung Zeit
sparen, weil Sie z. B. Gaste bewirten
mochten, kann die Funktion Vormahlen
eingeschaltet werden. So wird immer
eine Portion auf Vorrat gemahlen.
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

Das Gerét lasst sich mit einfachen Schritten so pro-
grammieren, dass es optimal auf Ihre Winsche ein-
gestellt ist. Folgende Programmpunkte sind anwahl-
bar:

Sprache Deutsch, Niederlandisch, Portugiesisch,
Spanisch, Englisch, Italienisch, Franzdsisch

Spiulen Ein, Aus
Wasserharte Harte 1, Harte 2, Harte 3, Harte 4

Temperatur Kaffee lang
minimum, tief, mittel, hoch, maximum

Temperatur Kaffee
minimum, tief, mittel, hoch, maximum

Temperatur Espresso
minimum, tief, mittel, hoch, maximum

Vorbriihen Ein, Aus, lang

Vormahlen Aus, Ein

Programm Heisswasser Aus, Ein

Kaffee total Zahlung der Kaffeeportionen
Entkalken automatisches Entkalkungsprogramm

Standby Zeit Abstellzeit, in 15 Minuten Schritten
einstellbar

Nahere Erlauterungen zu den Programmpunkten fin-
den Sie in den einzelnen Kapiteln.
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

Um das Geréat programmieren zu kénnen,

m den Wahlschalter auf die Position
Programmierung drehen.

Das Geréat ist im Programmiermodus. Es gelten jetzt
die Symbole unter den Tasten.

m Durch das Drlcken von A oder ¥ kann

— der gewlnschte Programmpunkt im Anzeigefens-
ter mit dem Stern markiert werden. Durch DrU-
cken von ENTER kénnen Sie diesen Programm-
punkt auswahlen.

— die Einstellung der verschiedenen Programm-
punkte verandert werden.

— eine Zeit im Programmpunkt Standby Zeit einge-
stellt werden.

m Durch das Drlcken von ENTER kann

— ein mit dem Stern markierter Programmpunkt aus-
gewahlt werden.

— eine veranderte Einstellung gespeichert werden.
Sollten Sie eine Einstellung versehentlich
verandert haben, dricken Sie nicht

5 z ENTER. Drehen Sie den Wahlschalter auf

die Position "0". Die veranderte Einstellung wird nicht
gespeichert, die alte Einstellung bleibt erhalten.
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

Sprache wéhlen

Damit auf dem Anzeigefenster alles in lhrer Landes-
sprache erscheint, kbnnen Sie vor der ersten Benut-
zung die entsprechende Sprache auswahlen.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

Das Geréat ist im Programmiermodus. Es gelten
jetzt die Symbole unter den Tasten.

Im Anzeigefenster steht:

Der Stern markiert den anzuwéhlenden Pro-
grammpunkt "Sprache".

m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch DrU-
cken von ENTER.

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei-
gefenster steht:

m Drucken Sie ¥, um die Sprache auf deutsch,
nederlands, portugues, espaniol, english, italiano
oder francais einzustellen.

m Dricken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder
drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse-
hentliche Anderungen riickgéngig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Im Anzeigefenster erscheinen alle Anzeigen in der
ausgewahlten Sprache.

Beleuchtung etrieb mit
Beleuchtung

Verriegelung Betrieb

@o

Programmierung

S—

Sprache X
Spulen

PROG.

Sprache
Deutsch
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

Spiilen

Vor der ersten taglichen Getrankezubereitung ist es
sehr wichtig, die Zuleitungen und die Bruheinheit
durchzuspulen, um eventuelle Kaffeereste zu besei-
tigen. Ist der Programmpunkt "Spulen” auf "Ein" ge-
stellt, wird der Spulvorgang automatisch gestartet,
wenn das Gerat kalt ist und der Wahlschalter auf Po-
sition Betrieb mit oder ohne Beleuchtung gestellt
wird. Gleichzeitig wird die Briheinheit vorgewarmt,
da mit heiBem Wasser gespult wird. Im Anzeigefens-
ter erscheint eine entsprechende Meldung. Wurde
bereits ein Getrank zubereitet, wird das Gerat auch
automatisch gespult, kurz bevor es in den Stand-
by-Betrieb geht!

Damit das Wasser nicht in die Abtropf-
% schale lauft, stellen Sie vor der ersten

Getrankezubereitung immer eine leere
Tasse unter die Auslaufdisen.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

Das Gerét ist im Programmiermodus. Es gelten
jetzt die Symbole unter den Tasten.

Im Anzeigefenster steht:

m Dricken sie ¥, um mit dem Stern den anzuwéh-
lenden Programmpunkt "Spulen” zu markieren.

m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch DrU-
cken von ENTER.

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei-
gefenster steht:
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Dricken Sie ¥, um das Spulen aus- oder einzu-
schalten.
ER

PROG. A B\
Damit das Spulen nicht vergessen wird,
%& ist es sinnvoll, diesen Programmpunkt

auf "Ein" zu stellen!

m Drilcken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder (¢ | o | = N
drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse- e L v o
hentliche Anderungen riickgangig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Wasserhartebereich einstellen

Damit das Gerat einwandfrei funktioniert und zum
richtigen Zeitpunkt im Anzeigefeld die Aufforderung
zum Entkalken erscheint, ist es wichtig, das Gerat
auf den vorhandenen Bereich der Wasserharte ein-
zustellen. Die Wasserhérte gibt an, wieviel Kalk im
Wasser gelost ist. Je mehr Kalk im Wasser geldst ist,
um so harter ist das Wasser.

Das Gerat misst die Wasserdurchlaufsmenge in Ab-
hangigkeit vom eingestellten Wasserhartebereich.
Bei hartem Wasser ist die Wasserdurchlaufsmenge
geringer als bei weichem Wasser.

Das zustandige Wasserwerk / Stadtwerk gibt Aus-
kunft Uber die Harte Ihres Wassers. Sie konnen die
Wasserhérte auch mit dem mitgelieferten Teststrei-
fen feststellen:
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Tauchen Sie den Teststreifen ca. 1 Sekunde ins
Wasser, und schutteln Sie danach das Wasser

vom Teststreifen.

Nach etwa 1 Minute kénnen Sie das Ergebnis ab-

lesen.

Bei einer Harte Uber 40 °d (deutscher Harte)
muss das Gerat haufiger als aufgefordert ent-
kalkt werden. Es verkalkt sonst zu schnell und

wird beschadigt!

Mit dem Programmpunkt "Wasserhérte" kdnnen Sie
die Einstellung des Gerates verandern.

Vier Hartestufen sind einstellbar:

Stufe Hartebereich °d mmol/l | Wasserdurch-
(Gerat) (Wasserwerk) laufin |
Harte 1 1 (weich) 0-3 0-1,3 ca. 320
Harte 2 | 1 (weich) 4-7 1,3-25 ca. 160
Harte 3 | 2 (mittelhart) 7-14 125-38 ca. 80
Harte 4 | 3 (hart) 14 -21 | Uber 3,8 ca. 40

4 (sehr hart) Uber 21

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

Das Geréat ist im Programmiermodus. Es gelten
jetzt die Symbole unter den Tasten.

Im Anzeigefenster steht:

m Drucken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwah-
lenden Programmpunkt "Wasserharte" zu markie-

ren.
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Bestétigen Sie den Programmpunkt durch Dru-
cken von ENTER.

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei-
gefenster steht:

m Dricken Sie ¥, um den Wasserhartebereich
(Harte 1 - Harte 4) einzustellen.

m Dricken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder
drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse-
hentliche Anderungen riickgéngig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Temperaturen der Getranke wéahlen

Regionale Unterschiede beim Kaffeetrinken machen
es erforderlich, dass das Gerat auf verschiedene
Temperaturbereiche eingestellt werden kann.

Funf Temperaturbereiche stehen fur jedes Getrank
zur Verfugung. Maximum ist die héchste Temperatur,

Minimum die niedrigste.
raturen. Einige Sorten reagieren so emp-

5 i findlich, dass die Cremabildung beein-

trachtigt wird.

Nicht jeder Kaffee vertragt hohe Tempe-

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

Das Gerat ist im Programmiermodus. Es gelten
jetzt die Symbole unter den Tasten.

Im Anzeigefenster steht:

Q

;

PROG. A v ENTER\W

Wasserharte
Harte 3

(¢ | @<
N
A

v ENTER\3

Beleuchtung Betrieb mit

Beleuchtung

Verriegelung Betrieb

Programmierung

Sprache
Spulen

‘]
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

20

Dracken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwéah-
lenden Programmpunkt "Temp. Kaffee lang",
“Temp. Kaffee" oder "Temp. Espresso” zu markie-
ren.

Sie kdnnen nacheinander fur jedes Getrénk eine
unterschiedliche Temperatur einstellen.

Bestéatigen Sie den Programmpunkt durch Dru-
cken von ENTER.

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei-
gefenster steht je nach Programmwabhil:

Drucken Sie ¥, um die Temperatur auf Minimum,
tief, mittel, hoch oder Maximum zu stellen.

Drucken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder

drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse-
hentliche Anderungen riickgéngig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

(¢ | o=
.
A

PROG. v ENTER \W

Temp.Espresso
maximum




Gerat programmieren (individuell einrichten)

Vorbriihen ein- oder ausschalten

Ist die Funktion Vorbruhen eingeschaltet, wird nach
dem Mahlvorgang das Kaffeepulver zunachst mit et-
was heiBem Wasser befeuchtet. Nach kurzer Zeit
wird die restliche Wassermenge mit hohem Druck
durch das angefeuchtete Kaffeepulver gepresst.
Durch dieses Vorbruhen kénnen sich das Aroma
und die Crema noch besser entfalten.

Ist die Funktion Vorbrihen ausgeschaltet, wird das
heiBe Wasser sofort mit hohem Druck durch das
Kaffeepulver gepresst.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung. Beleuchtung Betrieb mit

Beleuchtung

Verriegelung Betrieb

Das Gerat ist im Programmiermodus. Es gelten

@o

jetzt die Symbole unter den Tasten. Programmierung
Im Anzeigefenster steht: Sprache X
Spulen

m Dricken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwéh-
=N\

lenden Programmpunkt "Vorbrthen" zu markieren.

PROG. A N ER
Vorbrihen i
Vormahlen
m Bestétigen Sie den Programmpunkt durch Dru-
cken von ENTER. (o [ @ | =R
PROG. A v ENTER \W
Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei- Vorbrithen
gefenster steht: Ein
m Driicken Sie ¥, um das Vorbruhen auf "Aus", "Ein"
oder "lang" (besonders langes Vorbrihen) einzu-
Stellen. PROG. A v \Y ER
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Drucken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder
drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse-
hentliche Anderungen riickgéngig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Ist das Vorbrihen eingeschaltet, erscheint bei der
Zubereitung nach dem Mahlvorgang im Anzeige-
fenster die Meldung "Vorbrihen".

Vormahlen ein- oder ausschalten

Ist die Funktion Vormahlen eingeschaltet, wird sofort
nach jeder Kaffeezubereitung eine neue Portion
Bohnen auf Vorrat gemahlen. So lasst sich bei der
Zubereitung Zeit sparen, wenn Sie z. B. Gaste be-
wirten méchten. Damit das Aroma aber nicht verlo-
ren geht, sollten Sie bei seltener Getrankezuberei-
tung das Vormahlen ausschalten.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

Das Gerét ist im Programmiermodus. Es gelten
jetzt die Symbole unter den Tasten.

Im Anzeigefenster steht:

m Drlcken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwah-
lenden Programmpunkt "Vormahlen" zu markieren.

m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch Dru-
cken von ENTER.

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei-
gefenster steht:
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Beleuchtung Betrieb mit
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Drlcken Sie ¥, um das Vormahlen auf "Aus" oder -:lj
"Ein" zu stellen. a N\

PROG. A v \X\ WER

m Dricken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-

chern, oder ﬂﬂ NS

drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse- PROG. 4 v ey
hentliche Anderungen riickgangig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Programmierte HeiBwassermenge ein-
oder ausschalten

Ist die Funktion "Prog. Heisswassermenge" einge-
schaltet, kommt nach Drucken der HeiBwassertaste
@l nur so viel heiBes Wasser aus der HeiBwasser-
dUse, wie vorher eingestellt wurde (siehe unter "Por-
tionsgroBen einstellen”). Ist die Funktion ausgeschal-
tet, wird nach Drucken der HeiBwassertaste SO
lange heiBes Wasser geférdert (max. 300 ml), bis
nochmals auf die HeiBwassertaste @l gedrlckt

wird.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die saeuchtong f -
Position Programmierung. Beleuchtung

Verriegelung Betrieb
Das Geréat ist im Programmiermodus. Es gelten . _
jetzt die Symbole unter den Tasten. i ’
Im Anzeigefenster steht: Sprache "
[Spl’.’llen ]

m Drilcken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwah-
lenden Programmpunkt "Prog. Heisswasser" zu = \\=
markieren.

Prog.Heissw. X
Kaffee total
m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch DrU-
L2
cken von ENTER. aﬂ N
PROG. A v ENTER
Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei- Prog.Heissw.
gefenster steht: Aus
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Dricken Sie ¥, um die Funktion auf "Aus" oder -:lj
"Ein" zu stellen. a N\
PROG. A v \\ ER
m Drucken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder aﬂ TN
PROG. A v ENTER \ W

drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse-
hentliche Anderungen riickgangig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Anzahl der zubereiteten Kaffees ablesen

(Kaffee tOtaI) [ Kaffee total X ]
Wahlt man den Programmpunkt "Kaffee total" an, er- Entkalken

scheint nach Dricken von ENTER im Anzeigefenster
zur Uberpritfung die Anzahl der bisher zubereiteten aﬂ SIS
Getranke (Espresso, Kaffee, Kaffee lang). Drlicken RECCTA S VAN T\ Y

Sie ENTER, um den Unterpunkt zu verlassen.
[Kaffee total ]
1

Standby Zeit einstellen

Damit das Gerat immer betriebsbereit ist und trotz-
dem nicht unnétig Strom verbraucht, kann das Gerat
Uber den Programmpunkt "Standby Zeit" so einge-
stellt werden, dass es sich in den Energiesparmo-
dus umschaltet. Auch die Beleuchtung schaltet sich
im Energiesparmodus aus.

Den Zeitpunkt der Umschaltung kénnen Sie bestim-
men. Die Umschaltung ist zwischen 15 Minuten bis
zu 3 Stunden moglich. Die Zeit wird von der letzten
Getrankezubereitung gemessen.

Sobald der Wahlschalter auf die Position
% Null gedreht wird oder die Geratetir geoff-

net wird, beginnt die Zeitrechnung erneut.
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Gerat programmieren (individuell einrichten)

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung. Beleuchtung Betrieb mit

eleuchtung

Verriegelung Betrieb

Das Gerat ist im Programmiermodus. Es gelten

®

jetzt die Symbole unter den Tasten. Programmierung
Im Anzeigefenster steht: Sprache X
Spulen
m Dricken Sie ¥, um mit dem Stern den anzuwé&h- a = =
lenden Programmpunkt "Standby Zeit" zu markie- s, ‘-\‘ \—
ren.

Standby Zeit X
Sprache

S

m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch DrU-
cken von ENTER.

=4

;

PROG. A v ENTER\W

Das Programm ist im Unterpunkt, und im Anzei- Gerat aus
gefenster steht: nach: 2:00 ]
m Drlicken Sie ¥ oder A, um die gewlnschte Zeit
einzustellen (V¥ z&hlt herunter, A zahlt hoch). Die
PROG. A \N\v ENTER

Zeit lasst sich in 15 Minuten-Schritten einstellen.

m Dricken Sie ENTER, um die Einstellung zu spei-
chern, oder (¢ | @[ =JR
drehen Sie den Wahlschalter auf "0", um verse- =
hentliche Anderungen riickgangig zu machen.

Der Unterpunkt wird wieder verlassen.

Wenn das Spiilen auf "Ein" gestellt wurde und
bereits ein Getrank zubereitet wurde, wird das
Gerat automatisch immer erst einmal kurz ge-
spiilt, bevor es in Standby geht!
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Wasser und Bohnen einfillen

Bevor Sie den Wassertank und den Bohnenbe-
hélter fullen, reinigen Sie das Gerat grtindlich
(siehe "Reinigung und Pflege").

Wassertank fiillen

—— e Fur einen guten Espresso ist neben der
Espressosorte auch eine gute Wasser-
< S qualitat entscheidend. Leeren Sie des-
halb taglich den Wassertank und fullen Sie frisches
Wasser ein. Damit dies nicht versehentlich verges-
sen wird, erinnert Sie das Gerat daran beim Ein-

schalten mit der Meldung:
HeiBes Wasser oder andere Flussigkeiten kénnen
das Gerét beschadigen. Fullen Sie taglich nur
kaltes, sauberes Trinkwasser in den Wassertank.

m Offnen Sie die Geratetdr.

m Heben Sie den Wassertank etwas an, und ziehen
Sie ihn nach vorne heraus.

26
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Wasser und Bohnen einfiillen

m Heben Sie den Deckel ab, und fullen Sie bis max.
2 cm unter den Rand kaltes, sauberes Trinkwas-
ser in den Wassertank.

Ein Ventil am Boden des Wassertanks sorgt dafur,
dass kein Wasser auslaufen kann.

m SchlieBen Sie den Deckel so, dass der kleine Griff
am Deckel nach vorne zeigt, und schieben Sie
den Wassertank ganz nach hinten in das Geréat.

Der Wassertank muss jetzt flach auf dem Boden
des Gerates stehen, damit das Ventil nicht un-
dicht wird. Sollte der Wassertank nicht flach auf
dem Boden stehen, prifen Sie, ob die Abstellfla-
che des Wassertanks verschmutzt ist und reini-
gen Sie sie.
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Wasser und Bohnen einfillen

Bohnenbehailter fiillen

Fullen Sie nur gerdstete Espresso- bzw. Kaffee-
bohnen in den Bohnenbehélter. Alles andere -
auch gemahlener Kaffee - beschadigt das Mahl-
werk.

Mit Karamel, Zucker o. &. vorbehandelte Bohnen,
Instantkaffee sowie andere zuckerhaltige Getran-
ke durfen nicht in das Gerat gefullt werden, da
Zucker das Gerét zerstort.

Der Bohnenbehalter darf aus technischen Grin-
den nicht aus dem Geréat herausgenommen wer-
den.

m Ziehen Sie vorsichtig den Bohnenbehdlter bis zum
Anschlag heraus, so dass der Deckel ganz zu se-
hen ist, und heben Sie den Deckel hoch.

m Beflllen Sie den Bohnenbehélter bis ca. 2 cm un-
ter den Rand mit gertsteten Kaffeebohnen.

m SchlieBen Sie den Deckel, und schieben Sie den
Bohnenbehélter wieder vollstandig in das Geréat.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.
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PortionsgroBen einstellen

Vor der ersten Getrankezubereitung ist es sehr
wichtig, die Zuleitungen durchzuspulen. Dazu die
Spul- und Vorwarmtaste verwenden (siehe "Reini-
gung und Pflege") und anschlieBend zur Reini-
gung der HeiBwasserzuleitung heiBes Wasser zu-
bereiten (siehe "Getranke zubereiten").

Der Geschmack des Kaffeegetrankes hangt neben
der Kaffeesorte und dem Mahlgrad auch stark von
der Wassermenge ab. Nicht jede Espresso-, Kaffee-
oder Teetasse hat die gleichen MaBe. Um die ge-
wUlnschte Wassermenge genau auf lhren Ge-
schmack und Ihre Tassen abzustimmen, kénnen Sie
vier PortionsgréBen festlegen:

drei Espresso- bzw. Kaffeeportionen (max. 250 ml)
und eine Teeportion (max. 300 ml).

Die Produkttasten sind fur folgende Getranke vorge-
sehen:

Hinter der Produkttaste Espresso B verbirgt sich
ein normal groBer Espresso, der aus einer Ublichen
Espresso-Tasse getrunken wird.

Hinter der Produkttaste Kaffee & verbirgt sich ein
Kaffee, der aus einer handelsublichen Kaffee-Tasse
getrunken wird. Die gemahlene Kaffeemenge bleibt
genauso groB wie bei einem Espresso, nur die Was-
sermenge andert sich.

Hinter der Produkttaste Kaffee lang @2 verbirgt sich
ein groBer Kaffee, der aus einer groBen Tasse Kaffee
bzw. einem Kaffeebecher getrunken wird. Auch hier
andert sich nur die Wassermenge, so dass ein im
Geschmack milderer Kaffee entsteht.

Selbstverstandlich konnen Sie auch andere GroBen
far die einzelnen Produkttasten einstellen.

Stellen Sie fur die folgenden Schritte die entspre-
chenden Tassen bereit.
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PortionsgroBen einstellen

Kaffee- und Espressotassen

m Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts auf die
Position Betrieb mit oder ohne Beleuchtung.

Im Anzeigefenster erscheinen bei kaltem Geréat
nacheinander die Meldungen:

"Frischwasser?" als Erinnerung daran, den Wasser-
tank mit kaltem, sauberen Trinkwasser zu beflllen.

Bei eingeschaltetem Spulprogramm erscheint zu-
satzlich "Spulen” und nach dem Aufheizen dann
"Spulen / Vorwarmen'".

HeiBes Wasser lauft aus den beiden Auslaufdisen
in die Abtropfschale. Damit werden die Zuleitungen
gespult und vorgewéarmt.

Warten Sie, bis im Anzeigefenster folgende Meldung
erscheint:

m Stellen Sie eine der Tassen unter die beiden Aus-
laufdlsen.

Die Getranke flieBen immer gleichzeitig durch
beide Auslaufdisen!

m Drlcken Sie die zur Tasse gehorende Produkttas-
te so lange, bis die Tasse gentigend gefullt ist.
Lassen Sie erst dann die Produkttaste los.

Im Anzeigefenster steht nach dem Mahlvorgang:
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PortionsgroBen einstellen

—— Je¢ Achtung Nachlauf: Lassen Sie die Tas-
‘)!(" se nach der Zubereitung noch einen kur-
= S zen Augenblick unter den Auslaufdisen

stehen. Das restliche Wasser aus den Zuleitungen
flieBt noch aus den Auslaufdtsen heraus!

m Verfahren Sie mit den anderen beiden Tassengro-
Ben genauso.

Bei jeder weiteren Getrankezubereitung wird jetzt
nur die voreingestellte Wassermenge vom Gerét ge-
liefert.

Teetasse

—— e Die GroBe der Teetasse lasst sich nur
\;qq voreinstellen, wenn der Programmpunkt
< = '"Prog. Heisswasser" auf "Ein" gestellt ist.

(Siehe unter "Programmierte HeiBwassermenge ein-
oder ausschalten".)

m Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts auf die 0
Position Betrieb mit oder ohne Beleuchtung. Beleuchtung 5 Betieh mi
Verriegelung Betrieb
Programmierung
m Im Anzeigefenster erscheinen bei kaltem Gerét % Miele X
nacheinander die Meldungen: Selbsttest
"Frischwasser?" als Erinnerung daran, den Was- .
. . Frischwasser?
sertank mit kaltem, sauberen Trinkwasser zu be- [ ]
fullen.
Bei Qingeschaltetem Spulprogramm er.scheint Zu- Spilen
satzlich "Spulen" und nach dem Aufheizen dann Aufheizen . . . ...
"Spulen / Vorwéarmen".
HeiBes Wasser lauft aus den beiden Auslaufdu- Spiilen /
sen in die Abtropfschale. Damit werden die Zulei- Vorwarmen
tungen gespult und vorgewarmt.
m Warten Sie, bis im Anzeigefenster folgende Mel- Produkt wahlen
dung erscheint: Betriebsbereit
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PortionsgroBen einstellen

m Stellen Sie die Teetasse unter die HeiBwasserdu-
se.

m Drlcken Sie die HeiBwassertaste @l so lange, bis
die Tasse genlgend geflllt ist. Lassen Sie erst
dann die HeiBwassertaste @l los.

Es dauert ein paar Sekunden, bis Wasser aus der
HeiBwasserdise auslauft.

Im Anzeigefenster steht wahrend des Vorgangs: Heisswasser
Mengenprogramm.

Bei jeder weiteren HeiBwasserzuberei-
tung wird jetzt nur noch die voreingestell-
te Wassermenge vom Gerat geliefert.
Ist der Programmpunkt "Prog. Heisswasser" auf
"Aus" gestellt, liefert das Gerét so lange heilles

Wasser, bis man die HeiBwassertaste @l nochmals
drdckt, um den Wasserauslauf zu stoppen.
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Getranke zubereiten

Vor der taglichen Getrankezubereitung ist es sehr
wichtig, die Zuleitungen durchzuspulen. Dies ge-
schieht automatisch, wenn der Programmpunkt
Spulen auf "Ein" gestellt ist und das Geréat kalt ist.
Nach dem Aufheizen lauft heiBes Wasser aus

den beiden Auslaufdisen in die Abtropfschale. Spiilen

Im Anzeigefenster erscheinen nacheinander die [ ]
beiden Meldungen:

Aufheizen ......

Wurde der Programmpunkt Spiilen auf "Aus" ge- \S/pf"‘:i”/ ]
. . . . orwarmen

stellt, verwenden Sie die Spul- und Vorwarmtaste

zum Spulen der Zuleitungen.

Stellen Sie vor der ersten Getréankeent-
% nahme eine leere Tasse unter die beiden

Auslaufdisen, damit das Wasser vom
Spulen nicht in die Abtropfschale lauft. Ansonsten

achten Sie darauf, die Abtropfschale regelmaBig zu
entleeren!

Tassen und Zuleitungen vorwarmen

Espresso sollte immer auf warme Zuleitungen und
warme Tassen treffen, da sich dann der Geschmack
besser entfaltet und langer hélt. Das Aroma von Es-
presso vertragt keinen Kélteschock. Deshalb hat
das Geréat eine Vorwarmfunktion.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts auf die 0
Position Betrieb mit oder ohne Beleuchtung. Bt (st

Beleuchtung

Sollte der Wahlschalter bereits auf dieser Stellung Verriegelung Betricb
stehen und im Anzeigefenster "Standby. . . " stehen,
so befindet sich das Geréat im Energiesparmodus. Programmierung
Dricken Sie in diesem Fall ENTER, um das Gerét in
Betrieb zu nehmen.

Im Anzeigefenster steht: i
Aufheizen . ..

Warten Sie, bis im Anzeigefenster folgende Meldung Produkt wahlen
erscheint: Betriebsbereit
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Getranke zubereiten

Tassen vorwarmen

Je kleiner die Kaffeemenge bzw. der Espresso ist,
um so wichtiger ist das Vorwarmen der Tasse.

m Stellen Sie die Tasse unter die HeiBwasserdlise.

m Drucken Sie die HeiBwassertaste @, und lassen
Sie die Tasse etwa halbvoll laufen.

m Drucken Sie die HeiBwassertaste @ll, um das
Wasser abzustellen.

m Lassen Sie die Tasse einen Moment vorwérmen,
bevor Sie das Wasser wieder aus der Tasse
schitten. In dieser Zeit kdnnen Sie die Zuleitun-
gen vorwarmen.

Zuleitungen vorwarmen

m Stellen Sie eine Tasse oder ein Gefal unter die
beiden Auslaufdisen.

Das Wasser zum Vorwéarmen fliet gleichzeitig
durch beide Auslaufdusen!

m Drlcken Sie die Spul- und Vorwarmtaste ED.

Im Anzeigefenster steht:
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Getranke zubereiten

m Drucken Sie ENTER, um Spulen zu bestétigen. ﬂﬂ =
PROG. A v ENTER )
Aus den Auslaufdusen flieit heiBes Wasser, und die ”
. R . Spulen /
Zuleitungen werden erwarmt. Im Anzeigefenster Vorwarmen ]
steht:

m Stellen Sie die warme Tasse leer unter beide Aus-
laufdlisen, und bereiten Sie ein Getrank zu.

Espresso, Kaffee, Kaffee lang

Sie kdnnen selbst bestimmen, welche Portionsgro-
Ben sich hinter den Produkttasten Espresso, Kaffee
und Kaffee lang befinden (siehe unter "Portionsgro-
Ben einstellen"). Je nach Geschmack und Land wer-
den Sie diese PortionsgréBen sehr unterschiedlich
einstellen.

Je nach Tassenhohe konnen Sie die Auslaufdii-
sen in der Hohe verstellen:

m Ziehen Sie die Auslaufdisen langsam nach
unten.

Der Espresso legt nun bis in die Tassen einen kur-
zeren Weg zurtck, so dass er nicht so schnell ab-
kuhlt. AuBerdem bleibt bei kleinerem Fullabstand
die Crema erhalten.

Sie erhalten Espresso, Kaffee und Kaffee lang
alle auf die gleiche Art:

m Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts auf die 0
Position Betrieb mit oder ohne Beleuchtung. Beleuchtung Betrieb mit

Beleuchtung

Verriegelung Betrieb

Programmierung
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Getranke zubereiten

Sollte der Wahlschalter bereits auf dieser Position
stehen und im Anzeigefenster "Standby. . . "stehen,
so befindet sich das Geréat im Energiesparmodus.
Drucken Sie in diesem Fall ENTER, um das Gerét in
Betrieb zu nehmen.

Im Anzeigefenster steht:

Warten Sie, bis im Anzeigefenster folgende Meldung
erscheint:

m Stellen Sie eine Tasse unter die beiden AuslaufdU-
sen.

Die Getranke flieBen immer gleichzeitig durch
beide Auslaufdisen!

m Drlcken Sie einmal auf die gewlnschte
Produkttaste.

Das Getrank wird zubereitet.

Im Anzeigefenster steht je nach Produktwahl:

Ist das Vorbrihen eingeschaltet steht im Anzeige-
fenster:

Offnen Sie wahrend des Brihvorgangs nicht die
Gerétetar. Das Gerat wird beschadigt!

— Achtung Nachlauf: Lassen Sie die Tas-
\\ykl se nach der Zubereitung noch einen kur-
<>  zen Augenblick unter den Auslaufdiisen
stehen. Das restliche Wasser aus den Zuleitungen

flieBt noch aus den Auslaufdisen heraus!
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Getranke zubereiten

Unterbrechen der Zubereitung

m Drlcken Sie wahrend der Zubereitung auf eine
der Produkttasten.

Die Zubereitung wird sofort unterbrochen.

Zwei Getranke gleichzeitig zubereiten

m Stellen Sie je eine Tasse unter eine AuslaufdUise.

m Drlcken Sie in kurzem Abstand hintereinander auf
die gewlnschte Produkttaste, bis im Anzeigefens-
ter 2 Tassen @ erscheinen.

Das Gerét fullt die Tassen im Abstand einiger Se-
kunden in zwei Schritten. Im Anzeigefenster steht je
nach Produktwahl:

Ist das Vorbrihen eingeschaltet, steht im Anzeige-
fenster nach dem Mahlvorgang:

Yo Lassen Sie die Tassen so lange unter
den Auslaufdisen stehen, bis die beiden
= S Tassen im Anzeigefenster nicht mehr zu
sehen sind! Erst dann ist die Zubereitung fertig.

||I|||
7 “ “

|||||”V|m|||||'umill

(@ | & | = JEE

PROG. A v ENTER \W

2 Kaffee 9% ]
Wy

2 Kaffee 593
[Vorbr[]hen .. @]
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Getranke zubereiten

Cappuccino

Um einen Cappuccino herzustellen, bendtigen Sie
eine groBe Keramik- oder Porzellantasse, ein groBe-
res GefaB (z. B. ein Milchkannchen) und Milch.

—— Jle Den besten Milchschaum erhalten Sie
mit kalter, fettarmer Milch (1,5 % Fett) in
< = einem kalten Edelstahlk&dnnchen, das
nach oben verjlingt ist!

m Fullen Sie das groBere Gefal3 zu etwa einem Drit-
tel mit der kalten Milch, und bereiten Sie in der
Keramiktasse einen Espresso zu.

Das Volumen der Milch im GefaB wird sich beim
Aufschaumen ungefahr verdoppeln bis verdreifa-
chen. Bei zu vollen GefaRen besteht die Gefahr,
dass die Milch beim Aufschaumen Uberlauft.
Verbrennungsgefahr!

m Halten Sie die Aufschdumduse auf das Abtropfgit-
ter, und drehen Sie den Drehknopf fur Dampf
langsam nach links.

Das restliche Kondenswasser aus den Zuleitun-
gen lauft aus der Aufschaumduse.

m Sobald aus der Aufschaumduse Dampf heraus-
kommt, schalten Sie den Dampf aus. Dazu den
Drehknopf nach rechts auf die Position o zurlick-
drehen.
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Getranke zubereiten

m Halten Sie die Aufschaumduse in das Gefal mit
der Milch, knapp unter die Milchoberflache,
und drehen Sie den Drehknopf fur Dampf lang-
sam nach links.

m Kreisen Sie das GeféaB, bis sich dichter Schaum
gebildet hat, und tauchen Sie dann die Auf-
schaumduse ganz in die Milch, bis die Milch heil3
ist.

—— J& Die Milch darf nicht kochen! In diesem
‘;q" Fall bricht der Milchschaum zusammen,
= = und es bildet sich eine Haut auf der

Milch. Das optimale Ergebnis beim Aufschaumen
werden Sie mit etwas Ubung schnell erreichen.

m Schalten Sie den Dampf aus. Dazu den Dreh-
knopf nach rechts auf die Position o zurlckdre-
hen.

d—)

m Ziehen Sie das GefaB von der Aufschaumduse,
und schutten Sie die heile Milch vorsichtig zu
dem Getrank in die Keramiktasse. Schoépfen Sie
mit einem Loffel etwas aufgeschaumte Milch ab,
und geben Sie sie auf das Getrank.

—— Je Der Cappuccino ist fertig. Zur Verfeine-
rung kénnen Sie Kakaopulver auf den
< = Milchschaum geben.

Reinigen Sie die Aufschdumduse sofort nach Ge-
brauch. Wenn Milchrtckstadnde angetrocknet sind,
lassen sie sich nur schwer entfernen

(siehe "Reinigung und Pflege").

39



Getranke zubereiten

HeiBes Wasser

Das Gerét liefert Ihnen in eingeschaltetem Zustand
jederzeit sauberes heiBes Wasser, um Tee oder ahn-
liche Getranke aufzubrihen.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts auf die
Position Betrieb mit oder ohne Beleuchtung.

Sollte der Wahlschalter bereits auf dieser Position
stehen und im Anzeigefenster "Standby. . . " stehen,
so befindet sich das Geréat im Energiesparmodus.
Dricken Sie in diesem Fall ENTER, um das Gerat in
Betrieb zu nehmen.

Im Anzeigefenster steht:

Warten Sie, bis im Anzeigefenster folgende Meldung
erscheint:

m Stellen Sie ein geeignetes GefaB (z. B. Teetasse)
unter die HeiBwasserduse.

m Drilcken Sie die HeiBwassertaste @l.

Aus der HeiBwasserdlse flie3t heiBes Wasser.

m Sobald das GefaB gefullt ist, driicken Sie erneut
auf die HeiBwassertaste @l

—— Je Das Gerat stoppt automatisch, wenn die
‘)VK" HeiBwassermenge programmiert wurde
< = und der Programmpunkt "Prog. Heiss-

wasser" auf "Ein" gestellt wurde.
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Getranke zubereiten

Nach der Getrankezubereitung

—— e Bevor Sie das Gerat flr langere Zeit aus-
‘)!(*' schalten, sollten Sie die Zuleitungen, die
< = Bruheinheit und die Auslaufdisen von

Kaffeeresten reinigen. Stellen Sie dazu am besten
ein Gefal3 unter die Auslaufdusen.

m Drucken Sie die Spul- und Vorwarmtaste ER

Im Anzeigefenster steht: Spiulen K
Reinig.Zyklus
m Dricken Sie ENTER, um die Zuleitungen zu Spu-
en. (@ |« | =&
PROG. A v ENTER \\

Aus den Auslaufdusen fliet heiBes Wasser, und die
Zuleitungen, die Bruheinheit und die Auslaufdtsen
werden gespult. Im Anzeigefenster steht: Spiilen /

Vorwéarmen ]
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Mahigrad und Mahimenge bestimmen

Far einen guten Espresso mit einer festen und
gleichmaBigen Crema sind nicht nur Wasserqualitéat,
-druck, -temperatur und Bohnenqualitat entschei-
dend, sondern ebenso der Mahlgrad und die Mahl-
menge.

Die Crema muss eine gleichméBige Farbe haben,
die bestenfalls von dunklen Streifen (Tigerstreifen)
durchzogen sein darf.

Mahlgrad

Verstellen Sie den Mahlgrad vorsichtig in kleinen
Stufen. Das Gerat wird sonst beschadigt.

An einigen Merkmalen kann man erkennen, ob der
Mahlgrad verstellt werden muss:

— FlieBt der Espresso zu schnell in die Tasse, so
werden die Bohnen zu grob gemahlen. Der Druck
kann sich nicht richtig aufbauen. Deshalb muss
der Mahlgrad verkleinert, die Bohnen also feiner
gemahlen werden.

— FlieBt der Espresso nur trépfchenweise in die Tas-
se, so werden die Bohnen zu fein gemahlen. Bit-
terstoffe I6sen sich aus dem Kaffee. Der Mahl-
grad muss vergroBert, die Bohnen also grober
gemahlen werden.

— Hat die Crema eine gleichméaBige, aber weiBgelb-
liche Farbung, so kdnnten die Bohnen zu grob
gemahlen sein.

— Ist die Crema von dunkelbraun (fast schwarz) auf
der einen Seite, bis zu wei3 auf der Gegenseite
schattiert, so konnten die Bohnen zu fein gemah-
len sein.

42



Mahigrad und Mahimenge bestimmen

Um den Mahlgrad zu verstellen,

m schieben Sie den oberen Hebel nach links (feine

Mahlung) oder nach rechts (grobe Mahlung). =
tm Klgo_tlxﬂ

Beim Verstellen des Mahlgrades spuren Sie deut-
lich die Rastereinstellungen.

B

Sollte der Hebel blockieren,

m schlieBen Sie das Gerat und bereiten Sie einen
Espresso zu.

Danach kénnen Sie erneut den Mahlgrad verstellen.

Mahimenge

Von der Mahlmenge hangen sowohl die Ge-
schmackstarke als auch die Crema ab.

Die Mahlmengen-Werte liegen je nach Kaffeesorte
zwischen ca. 6 und 9 Gramm pro Tasse. Je héher
dieser Wert, um so kraftiger ist der zubereitete Es-
presso im Geschmack.

Auch die Crema wird von der Mahlmenge beein-
flusst:

— Hat die Crema eine gleichméaBige, aber weiBgelb-
liche Farbung, so kénnte die Mahimenge zu ge-
ring sein.

— Ist die Crema von dunkelbraun (fast schwarz) auf
der einen Seite, bis zu wei3 auf der Gegenseite
schattiert, so kédnnte die Mahimenge zu grof3 sein.

Um die Mahlmenge zu verstellen,

m schieben Sie den unteren Hebel nach links (klei-
nere Mahlmenge) oder nach rechts (gréBere
Mahlmenge).
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Verriegelung

Damit Kinder nicht unbeobachtet das Gerét in Be-
trieb nehmen und sich verletzen kénnen oder Unbe-
fugte das Gerat benutzen, lasst sich das Gerat ver-
riegeln.

Verriegelung aktivieren

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position "Verriegelung".

Im Anzeigefenster steht:

m Drilcken Sie so lange A, bis

im Anzeigefenster steht:

Das Gerat ist nun verriegelt, und es kann kein Ge-
trank zubereitet werden. Die Verriegelungsfunktion
bleibt auch aktiv, wenn der Wahlschalter auf eine
andere Position gedreht wird. Die Beleuchtung am
Gerét ist ausgeschaltet.

Verriegelung deaktivieren

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position "Verriegelung".

Im Anzeigefenster steht:

m Drlicken Sie so lange A, bis

im Anzeigefenster steht:

Das Gerat ist nun entriegelt, und es kdnnen Getran-
ke zubereitet werden.

44

Betrieb mit
Beleuchtung

Beleuchtung
Betrieb

Verriegelung

Programmierung

Verriegelung
deaktiviert

—

:

wl. v

PROG. A \Z\ v ENTER

Verriegelung
aktiviert

S

Betrieb mit

0
Beleuchtung Beneh)
eleuchtung

Betrieb

Verriegelung

Programmierung

Verriegelung
aktiviert

S

(-B
\4

PROG. A\ ENTER

Verriegelung
deaktiviert

S—




Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkuh-
len. Verbrennungsgefahr!

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampf-Reinigungsgerat. Das Geréat wird sonst
beschadigt.

Verwenden Sie niemals sand-, soda-, saure- oder
chloridhaltige Putzmittel! Diese greifen die Ober-
flache an.

Die regelméBige Reinigung des Gerates ist sehr
wichtig, da Kaffeereste schnell schimmeln kénnen.

Bis auf die Bruheinheit und den Wassertank kénnen
Sie alle herausnehmbaren Teile in der Sptlmaschine
reinigen! Bei haufigem Reinigen in der Spulmaschi-
ne kénnen sich die Teile evtl. durch verschiedene
Lebensmittelreste (z. B. Tomaten u. &.) in der Spul-
maschine verfarben.

Spiltaste

Bevor Sie das Gerat fur langere Zeit ausschalten,
mussen die Zuleitungen, die Bruheinheit und die
Auslaufdtsen von Kaffeeresten gereinigt werden.
Stellen Sie dazu am besten ein Gefal unter die Aus-
laufdisen.

m Drucken Sie die Spul- und Vorwarmtaste E®. (Das
Gerat muss aufgeheizt und betriebsbereit sein,

sonst reagiert die Taste nicht.)

Im Anzeigefenster steht: Spilen K
Reinig.Zyklus

m Drucken Sie ENTER, um die Zuleitungen zu Spu-
PROG. A v ENTER \W

Aus den Auslaufdusen flieBt heiBes Wasser, und die
Zuleitungen, die Bridheinheit und die Auslaufdisen Soi
. . pulen/
werden gespult. Im Anzeigefenster steht: Vorwarmen ]
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Reinigung und Pflege

Wassertank

Entleeren Sie den Wassertank taglich, und fallen Sie
am besten kurz vor der ersten Zubereitung frisches,
kaltes Trinkwasser ein.

m Spullen Sie den Wassertank von Hand mit einer
milden Spulmittelldésung.

Achten Sie bei der Reinigung auch darauf, dass
sich keine Verunreinigungen an den Wassertank-
fuBen und im Bereich des Ventils befinden. Da
der Wassertank dann nicht richtig eingesetzt wer-
den kann, kann es zu Undichtigkeiten kommen!

m Reinigen Sie die Abstellflache des Wassertanks
im Gerat grundlich!

m Fetten Sie nach jedem Entkalken die Dichtungen
am Wassertank und in der Aufnahme im Geréat mit
dem beiliegenden Silikon.

Geratefront

m Reinigen Sie die Geratefront mit einer heiBen, mil-
den Spulmittellésung. AnschlieBend alles mit ei-
nem weichen Tuch trocknen.

Vermeiden Sie bei allen Fronten

— soda-, saure- oder chloridhaltige Reinigungsmit-
tel,

— scheuernde Reinigungsmittel, wie Scheuerpulver
und Scheuermilch,

— scheuernde Schwamme, wie z. B. Topfschwam-
me oder gebrauchte Schwéamme, die noch Reste
von Scheuermitteln enthalten.

Beachten Sie zuséatzlich die gesonderten Hinwei-
se zu den beiden Geratefronten aus Edelstahl
und Aluminium, damit die Oberflachen nicht ver-
kratzen oder sich verandern.
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Reinigung und Pflege

Gerate mit Edelstahl-Front

Geratefront und Bedienelemente sind empfindlich
gegen Kratzer und Schnitte.

Beachten Sie die unterschiedlichen Reinigungshin-
weise far

- die Edelstahlflachen und

- die Bedienelemente in Edelstahloptik.

Edelstahlflachen

Zur Reinigung eignet sich ein nicht scheuerndes
Edelstahl-Reinigungsmittel.

Achten Sie darauf, dass eventuelle Spritzer beim
Entkalken sofort abgewischt werden!

Um ein schnelles Wiederverschmutzen
% zu verhindern, gibt es Edelstahl-Pflege-
mittel (z. B. Neoblank, erhaltlich Gber

den Miele-Kundendienst). Tragen Sie das Mittel mit
einem weichen Tuch flachig und sparsam auf.

Bedienelemente in Edelstahl-Optik
Die Bedienelemente kénnen sich verfarben oder
verandern, wenn Verschmutzungen langer ein-
wirken. Entfernen Sie Verschmutzungen daher
sofort.

Achten Sie darauf, dass eventuelle Spritzer beim
Entkalken sofort abgewischt werden!
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Reinigung und Pflege

Gerate mit Aluminium-Front

Aluminium ist ein lebendiges Material. Blickwinkel,
Lichteinfall und Umfeld bestimmen die reflektierende
Wirkung und damit die Optik des Gerétes.

Die Aluminiumoberflachen und Bedienelemente
kénnen sich verfarben oder verédndern, wenn Ver-
schmutzungen langer einwirken. Entfernen Sie
Verschmutzungen daher sofort.

Die Geratefront und Bedienelemente sind empfind-
lich gegen Kratzer und Schnitte.

Vermeiden Sie zusatzlich zu den zu Beginn genann-
ten Reinigungsmitteln

— Edelstahl-Reinigungsmittel,
— kalkldsende Reinigungsmittel,
— Geschirrspulmaschinen-Reiniger.

Achten Sie darauf, dass eventuelle Spritzer beim
Entkalken sofort abgewischt werden!

Innenraum

Reinigen Sie den Innenraum mit einer heien, mil-
den Spulmittellésung. AnschlieBend alles mit einem
weichen Tuch trocknen.

In der Innenseite der Geratetlr befindet sich ein
Trichter. Unter diesem Trichter liegt ein kleiner
Schwamm, der eventuelle Kaffeetropfen auffangt.
Spulen Sie den Schwamm bei Bedarf aus.
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Reinigung und Pflege

Abtropfschale

Im hinteren Bereich der Abtropfschale befindet sich

ein Schwimmer, der aus der Abtropfschale heraus- ‘

ragt, sobald sie voll ist. Spatestens dann mussen

Sie die Abtropfschale entleeren und reinigen. ————

Um jedoch Geruchsbildung zu vermeiden, sollten S S

Sie die Abtropfschale taglich reinigen. e o
® <@

0000
0000

m Nehmen Sie die Abtropfgitter von der Abtropf-
schale.

Beide Abtropfgitter kbnnen Sie in der Spulmaschi-
ne reinigen. Achten Sie auch besonders darauf,
dass der Schwimmer sich richtig bewegen kann,
damit eine volle Abtropfschale durch den
Schwimmer angezeigt wird.

m Offnen Sie etwas die Geratetur.

m Nehmen Sie die Abtropfschale vorsichtig aus dem
Gerét, und reinigen Sie sie von Hand mit einem
milden Reinigungsmittel oder in der Spulmaschi-
ne.

m Trocknen Sie alle Teile ab, und setzen Sie die Ab-
tropfschale und die Abtropfgitter wieder in umge-
kehrter Reihenfolge in das Geréat.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.
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Reinigung und Pflege

Satzbehalter

Reinigen Sie den Satzbehdlter taglich. Kaffeereste
kénnen Schimmel bilden.

Im Satzbehalter befindet sich meist auch etwas
Wasser, das Restwasser aus dem Spulprozess ist.

.\,kz Wenn Sie den Satzbehélter mit ein oder
‘)!( zwei PapierkUchentlchern auslegen, ist
= = die Reinigung leichter.

m Heben Sie den Satzbehalter etwas an, und ziehen
Sie ihn nach vorne heraus.

Ziehen Sie den Satzbehélter nicht mit Gewalt he-
raus. Er muss sich leicht herausziehen lassen,
sonst ist die BrUheinheit nicht in Grundstellung
(siehe Kapitel "Stérungen - was tun?").

m SpuUlen Sie den Satzbehalter von Hand mit einer
heien, milden Spulmittelldsung, und trocknen Sie
ihn oder spulen Sie ihn in der SpUlmaschine.

m Schieben Sie den Satzbehélter in das Gerat, und
setzen Sie ihn auf die Positionierungen.

—— Je Achten Sie beim Einsetzen darauf, dass
der Satzbehélter richtig positioniert ist.
<N Er muss fest und eben stehen. Sonst
wird das Gerat blockiert.
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Reinigung und Pflege

Erscheint "Satzbeh. leeren", obwohl Sie den
Satzbehélter gerade erst gereinigt haben, mus-
sen Sie den Satzbehélter aus dem Gerat neh-
men, ihn wieder einsetzen, die Geréatetlr schlie-
Ben und auf ENTER drlucken. Das Gerét ist sonst
blockiert. Es handelt sich hierbei um eine Sicher-
heitsfunktion, damit der Satzbehalter nicht tber-
lauft. Das Gerét zahlt die Anzahl der Kaffeesatze,
die in den Satzbehélter entleert werden. Nach ei-
ner bestimmten Menge erscheint dann automa-
tisch die Aufforderung zum Entleeren.

Briiheinheit

Sobald der Satzbehalter gereinigt wird, muss auch
die Bruheinheit gereinigt werden.

Die BrUheinheit lasst sich nur herausnehmen,
wenn vorher der Satzbehalter aus dem Gerét ge-
nommen wurde.

Entnehmen Sie den Satzbehélter nicht mit Ge-
walt. Er muss sich leicht herausziehen lassen,
sonst ist die Bruheinheit nicht in Grundstellung
(siehe Kapitel "Stérungen - was tun?").

Reinigen Sie die Briiheinheit nur von Hand, da
die beweglichen Teile gefettet sind und die Gum-
midichtungen in der Spulmaschine spréde wer-
den.

Fetten Sie die Teile der Bruheinheit mit dem bei-
liegenden Silikonfett, wenn sich kein Fett mehr an
den Gelenken befindet, um die Funktionsfahig-
keit der Bruheinheit zu erhalten (siehe "Brihein-
heit fetten").
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Reinigung und Pflege

m Fassen Sie die Briheinheit am Haltegriff an, und
dricken Sie mit dem Daumen auf PRESS.

m Ziehen Sie die Bruheinheit vorsichtig heraus.
Lasst sich die Briheinheit nur schwer herauszie-

hen, ist sie nicht in Grundstellung (siehe Kapitel
"Stérungen - Was tun?")

m Reinigen Sie die Briheinheit grindlich unter flie-
Bendem warmem Wasser ohne Reinigungsmittel.
Reiben Sie die Kaffeereste von den Chromstahl-
sieben ab. Ein Chromstahlsieb befindet sich im
Trichter, das zweite links neben dem Trichter. Das
zweite Chromstahlsieb kénnen Sie zur Reinigung
herausnehmen (siehe unter "Chromstahlsieb reini-
gen").

m Trocknen Sie den Trichterbereich, damit das Kaf-
feepulver bei der spateren Getranke-Zubereitung
nicht im Trichter hangen bleibt.

m Drucken Sie direkt nach dem Reinigen einmal auf
PRESS.

m Schieben Sie die Bruheinheit in der Flhrungs-
schiene gerade in das Gerat ohne auf PRESS zu
drUcken, bis sie horbar einrastet.

Chromstahlsiebe reinigen

m Reiben Sie die Kaffeereste vom Chromstahlsieb
im Trichter der Briheinheit, damit die Funktions-
fahigkeit gewahrleistet bleibt.

Das Chromstahlisieb links neben dem Trichter
kénnen Sie zur grindlichen Reinigung herausneh-
men. Kontrollieren Sie das Chromstahlsieb von Zeit
zu Zeit auf Verschmutzungen, und reinigen Sie es
bei Bedarf.
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Reinigung und Pflege

m Nehmen Sie die Briheinheit heraus.

m Stecken Sie den mitgelieferten Inbusschltssel in
den Zapfen der Bruheinheit, und drehen Sie den
Inbusschlissel entgegen des Uhrzeigersinns.

Halten Sie das Chromstahlsieb wéahrend des Dre- =
hens fest. A%\Q‘
m Nehmen Sie das Chromstahlsieb mit der Schrau- >SN/

be heraus.

m Reinigen Sie das Chromstahlsieb mit heiBem Was-
ser, und trocknen Sie es.

m Setzen Sie das Chromstahlsieb wieder in die
Bruheinheit, und befestigen Sie es durch vorsich-
tiges Drehen des Inbusschlussels im Uhrzeiger-
sinn.

Drucken Sie dabei leicht gegen das Chromstahl-
sieb, damit es eingezogen werden kann.

Gelenke der Briiheinheit fetten

m Nehmen Sie die BrUheinheit vorsichtig heraus.
Achten Sie bei den folgenden Handlun-

%& gen darauf, dass die Bruheinheit in
Grundstellung bleibt. Dazu muss der

Trichter etwas hochgestellt sein und der Stutzen in

senkrechter Position stehen (siehe Abbildung; Sonst
"Stérungen - Was tun?").

m Schmieren Sie etwas Silikonfett an die Gelenke (@,
an die Achse (@, in die Schienen 3 und auf den
Dichtring @.
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Reinigung und Pflege

m Reinigen Sie den Bolzen @, und schmieren Sie
dann etwas Silikonfett an den Bolzen und an die
Gelenke @.

m Setzen Sie die BrUheinheit in das Gerat.

Reinigungszyklus: Entfetten der Briiheinheit

Je nach Fettgehalt der verwendeten Kaf-
% feesorte kann die Briheinheit verstopfen.

Reinigen Sie deshalb die Bruheinheit
nach Bedarf (ca. alle 500 Portionen) mit den beilie-
genden Reinigungstabletten. Sie wurden speziell fur
diesen Kaffeevollautomaten entwickelt, um das Ent-
fetten zu optimieren. Sie erhalten die Reinigungstab-
letten auch im Miele Fachhandel oder Miele Kun-
dendienst.

Damit das Entfetten der Briheinheit nicht verges-
sen wird, blinkt im Anzeigefenster nach 500 Por- [Reinig.Zyklus ]
tionen die Meldung "Reinig.Zyklus" so lange, bis

der Reinigungszyklus durchgefuhrt wurde!

m Fullen Sie den Wassertank etwa zu dreiviertel mit
frischem, kaltem Wasser, und setzen Sie ihn ins
Gerat.

m Nehmen Sie die BrUheinheit heraus, und geben
Sie die Reinigungstablette in den Trichter der
Bruheinheit.

m Setzen Sie die BrUheinheit in das Gerat, und
schlieBen Sie das Gerét.
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Reinigung und Pflege

m Stellen Sie ein GefaB mit mindestens 0,75 | Fas-
sungsvermogen unter beide Auslaufdisen.

m Drlcken Sie die Spul- und Vorwarmtaste ED.
(Das Gerat muss aufgeheizt und betriebsbereit
sein, sonst reagiert die Taste nicht.)

Im Anzeigefenster erscheint:

m Drilicken Sie ¥, um mit dem Stern den Punkt
"Reinigungszyklus" zu markieren:

m Drucken Sie ENTER.
Im Anzeigefenster steht:

Eine kleine Wassermenge lauft aus den Auslaufdu-
sen, dann folgt eine Pause und die nachste Wasser-
menge wird geférdert. Dieser Vorgang lauft 4 mal
ab, wobei beim letzten Spulgang ca. ein halber Liter
Wasser auslauft. Der gesamte Vorgang dauert ca.

5 Minuten.

m Am Ende des Reinigungszyklus steht im Anzeige-

fenster:
Reinigungsmittel befreit. Kontrollieren Sie

5 z auch die Gelenke der Bruheinheit, ob sie

noch genudgend gefettet sind.

Die BrUheinheit ist gereinigt und vom

Spulen X
Reinig.Zyklus

(]| )

3 4
NS
PROG. A v \\ VWWER

Spulen
Reinig.Zyklus

- J

[Reinig.ZykIus ]

Produkt wahlen
Betriebsbereit
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Reinigung und Pflege

Aufschaumduse

Reinigen Sie die Aufschaumduse nach jedem Ge-
brauch. Getrocknete Milchreste lassen sich spater
nur schwer entfernen.

m Lockern Sie die obere Schraube @) und ziehen
Sie die Hulse von der Aufschaumdtse nach unten

®@.

m Reinigen Sie die Hulse mit einem milden Reini-
gungsmittel, und trocknen Sie sie. Achten Sie vor
allem auf eine gute Reinigung der Loécher (beson-
ders auf das ganz Kleine oben an der Hulse), da
diese fur die Funktionstichtigkeit der Duse wich-
tig sind.

m Schieben Sie die Hulse auf die Aufschaumduise
() und drehen Sie die Schraube fest @.
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Entkalken des Gerates

Kalkrickstdnde mussen regelmaBig entfernt wer-
den, damit das Gerat einwandfrei arbeiten kann. Zu
Ihrer Unterstltzung ist das Gerat mit einer Kontroll-
funktion ausgerustet.

Wenn vor dem nachsten Entkalken noch 100 Portio-
nen zubereitet werden konnen, zeigt das Gerét im
Anzeigefenster zum ersten Mal die Meldung: "Ent-
kalken nach Kaffee: 100".

Diese Meldung erscheint ab jetzt regelmaBig. Wenn
noch ca. 30 Portionen zubereitet werden kénnen,
blinkt die Meldung nach jeder Zubereitung auf. Ist
die Zahlung bei 0 angekommen, wird das Geréat blo-
ckiert, und im Anzeigefenster steht "Entkalken".

Sie kdnnen erst wieder Getranke zubereiten, wenn
Sie das Gerat entkalkt haben!

Verwenden Sie zum Entkalken ausschlie3lich die
beiliegenden Entkalkungstabletten. Sie wurden
speziell fur diesen Kaffeevollautomaten entwi-
ckelt, um das Entkalken zu optimieren. Sie erhal-
ten sie im Miele Fachhandel oder Miele Kunden-
dienst.

Andere Mittel beschadigen das Gerat und flhren
zu Geschmacksbeeintrachtigungen!

Beachten Sie das Mischungsverhaltnis des Ent-
kalkungsmittel. Das Gerat wird sonst beschadigt.

Lassen Sie das Gerat vor dem Entkalken abkuh-
len, und ziehen Sie die Hilse der Aufschaumdu-
se ab, da sie vom Entkalkungsmittel beschadigt
werden kdnnte.

Achten Sie darauf, dass eventuelle Spritzer
beim Entkalken sofort abgewischt werden! Die
Geratefront wird sonst beschéadigt.

Entkalken nach
Kaffee:

100]

[ Entkalken
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Entkalken des Gerates

Entkalken durchfiihren
m Offnen Sie die Geratetr.

m Nehmen Sie den Wassertank heraus, und flllen
Sie ihn mit 2 | Wasser (warmes Wasser bis max.
50 °C.) Losen Sie 2 Entkalkungstabletten vollstan-
dig darin auf.

m SchlieBen Sie den Wassertank, und setzen Sie ihn
wieder in das Gerat.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.

m Drehen Sie den Wahlschalter nach links auf die
Position Programmierung.

m Drucken Sie ¥, um mit dem Stern den Programm-
punkt "Entkalken" zu markieren.

m Bestatigen Sie den Programmpunkt durch Dru-
cken von ENTER.

Im Anzeigefenster steht:

m Stellen Sie ein groBeres Gefal (ca. 1 1) unter die
HeiBwasserduse.
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Entkalken des Gerates

m Stellen Sie ein gréBeres GefaB (ca. 1 1) unter die
Aufschdumduse, und drehen Sie den Drehknopf
far Dampf nach links.

Das Geréat beginnt mit der automatischen Entkal-
kung. Im Anzeigefenster steht:

Offnen Sie wahrend des Entkalkungsvorgangs
nicht die Geratetur oder drehen Sie nicht den
Wahlschalter auf "0". Der Entkalkungsvorgang
wird sofort unterbrochen. Bei geschlossener Tur
oder anderer Wahlschalterstellung lauft der Ent-
kalkungsvorgang zwar weiter, aber der Wasser-
tank muss neu gefullt werden.

—— e Sollte das GefaB ein kleineres Fassungs-
‘\/u(*' vermodgen haben, denken Sie daran, das

GefaB zwischenzeitlich zu entleeren.

Die Pumpe férdert eine kleine Menge Entkalkungs-
mittel in das System und unterbricht dann einige
Zeit, um das Mittel einwirken zu lassen. Der gesam-
te Vorgang dauert ca. 90 Minuten.

Ist das Gerét fertig, steht im Anzeigefenster:

m Drehen Sie den Drehknopf fir Dampf nach rechts
zurlck auf die Position o.

m Drilicken Sie ENTER.

Gerat wird

entkalkt ]

Entkalken
beendet

q—)

PROG.

=4

A v ENTER \\

A
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Entkalken des Gerates

Im Anzeigefenster steht:

Das Geréat muss jetzt gespult werden, um die Entkal-
kungsreste zu entfernen.

m Spulen Sie den Wassertank grindlich aus und ful-
len Sie ihn mit mindestens 2| frischem, kaltem
Wasser, und setzen Sie ihn ins Gerat.

m Stellen Sie die groBeren GefaBe leer unter die
HeiBwasserduse und die Aufschaumduse, und
drehen Sie den Drehknopf fur Dampf nach links.

m Lassen Sie alles Wasser aus den DUsen laufen.

Die Zuleitungen des Gerates werden nun gespult,
um das Entkalkungsmittel zu entfernen.

Wenn der Wassertank leer ist, steht im Anzeigefens-
ter:

m Drehen Sie den Drehknopf fir Dampf nach rechts
zurlck auf die Position o, und dricken Sie
ENTER.

m Steht der Wahlschalter auf der Position "Program-
mierung", steht im Anzeigefenster:

.\} Das Gerét ist entkalkt und vom Entkal-

Q . ..
el kungsmittel gereinigt.

m Fetten Sie mit dem beiliegenden Silikonfett an der
Unterseite des Wassertanks rundherum die &uBe-
re Dichtungsaufnahme (siehe Abbildung) und die
Aufnahme im Gerat!
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Meldungen im Anzeigefenster

Das Gerat ist mit einer Sicherheitselektronik ausgerustet, so dass Stérungen im
Anzeigefenster gemeldet werden. Die meisten Stérungen kdnnen Sie leicht selbst

beheben.
Meldung

Ursache + Folge

Abhilfe

Bohnenb. fullen
Betriebsbereit

Bohnenbehalter ist leer. Geréat liefert
nur noch heiBes Wasser und Dampf.

Bohnenbehalter mit Bohnen fullen.

Bruhgr. block.

Die Bruheinheit ist verschmutzt. Das
Gerat ist blockiert.

BrUheinheit reinigen.

Brihgr. fehlt

Die Bruheinheit ist nicht richtig einge-
setzt. Das Gerat liefert nur noch heiBes
Wasser und Dampf.

BrUheinheit herausnehmen und wieder
einsetzen.

Entkalken

Das Gerat muss entkalkt werden.

Gerét entkalken.

Entltften

Die Zuleitungen haben Luft gezogen.
Das Gerat ist blockiert.

- Sicherstellen, dass der geflllte Was-
sertank im Gerat steht.

- Wahlschalter auf Betrieb mit Beleuch-
tung drehen, und GeféaBe unter die
HeiBwasserdlse und AufschaumdUse
stellen.

- HeiBwassertaste drlicken, Dampf-
drehschalter nach links drehen, und so
viel heiBes Wasser auslaufen lassen,
bis ruhige, gleichmaBige Strahle aus-
laufen.

- HeiBwassertaste erneut drticken,
Dampfdrehschalter nach rechts auf o
drehen, um das Wasser auszustellen.

Frischwasser?

dient nur zur Erinnerung, frisches Was-
ser in den Wassertank zu fillen

Reinig. Zyklus

Die Bruheinheit muss entfettet werden.

Briheinheit entfetten.

Satzbeh. fehlt

Der Satzbehalter ist nicht richtig oder
gar nicht eingesetzt. Das Gerat ist blo-
ckiert.

Satzbehalter richtig in die Positionie-
rung einsetzen.

Satzbeh. leeren
ENTER dricken

Der Satzbehélter ist voll. Das Gerat lie-
fert kein Produkt mehr, damit der Kaf-
feesatz nicht in das Gerat fallt.

Satzbehalter leeren, und auf ENTER
drtcken.

Standby. . .
ENTER drucken

Das Gerat befindet sich im Energie-
sparmodus. Beleuchtung ist aus.

ENTER drUcken.

Stérung im
Wassersystem

In der Geratewanne hat sich Wasser
gesammelt.

Kundendienst benachrichtigen

Wassertank flllen

Der Wassertank ist leer oder fehlt.

Der Schwimmer im Wassertank klemmt.

Kaltes, frisches Trinkwasser nachfullen
und Wassertank ins Gerat setzen.
Wassertank leeren, ausspulen und ge-
fullt einsetzen.
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Storungen - Was tun?

Reparaturen an Elektrogeraten darfen nur von
Fachkréaften durchgefuhrt werden. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefah-
ren fur den Benutzer entstehen.

Bei einigen Stérungen des Gerates erscheint eine
entsprechende Meldung im Anzeigefenster. Im Ka-
pitel "Meldungen im Anzeigefenster" finden Sie, wie
Sie diese Stérungen beheben kénnen.

Folgende andere Stérungen, die nicht im Anzeige-
fenster erscheinen, kdnnen Sie selbst beheben:

Was ist zu tun, wenn . ..

... im Anzeigefenster keine Anzeige erscheint?
Das Gerat bekommt keine Spannung.
m Ist die GeratetUr geschlossen?

m Prifen Sie, ob die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist. Sollte dies der Fall sein, rufen
Sie den Kundendienst an.

... nach Drehen des Wahlschalters auf "Betrieb
mit Beleuchtung" oder "Beleuchtung" das Gerét
unbeleuchtet bleibt?

m st die Geratetlr getffnet?
m st das Gerat im Standby-Betrieb?
m Ist das Geréat verriegelt?

Trifft dies alles nicht zu, so ist die Leuchtstofflampe
defekt. So wechseln Sie sie aus:

m Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
entsprechende Sicherung der Hausinstallation
aus.

m Offnen Sie die Geratetur.
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Storungen - Was tun?

m Stecken Sie einen kleinen Schraubendreher in die
Offnung, und driicken Sie ihn vorsichtig nach
oben .

m Klappen Sie die Lampenabdeckung nach vorne
herunter (2.

m Drehen Sie die Lampe nach vorne @, und ziehen
Sie sie vorsichtig nach vorne heraus @.

m Wechseln Sie die Leuchtstofflampe (4 Watt) aus.

m Drlcken Sie die Lampe vorsichtig bis zum An-
schlag in die Lampenhalterungen @, und drehen
Sie sie nach oben @.

m SchlieBen Sie die Lampenabdeckung. -

J

... aus der Aufschaumdiise kein Wasser austritt?

Die Aufschaumduse ist verstopft.

m DurchstoBen Sie die Offnung vorsichtig mit einer
dunnen, kurzen Nadel.

. .. beim Mahlen lautere Gerdusche als tiblich zu

horen sind?

Zwischen den Bohnen kénnten sich Steine befinden.

m Schalten Sie das Geréat sofort aus.

m Benachrichtigen Sie den Kundendienst.
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Storungen - Was tun?

.. . beim Mahlen geringere Mahlgerausche zu hé-
ren sind?

Der Bohnenbehdlter ist leer. Eine entsprechende
Meldung erscheint nach einiger Zeit im Anzeige-
fenster.

m Warten Sie, bis keine Gerausche mehr zu héren
sind, und ftllen Sie dann den Bohnenbehalter mit
Bohnen.

... sich das Gerét plétzlich ausschaltet?

m Ist die GeratetUr geschlossen?

m Die Wassertemperatur kénnte zu hoch sein. Das
Gerét ist fUr einige Zeit gesperrt, bis sich das
Wasser etwas abgekuhlt hat.

m Zwischen den Bohnen kénnten sich Steine befin-
den. In diesem Fall schaltet sich das Geréat spa-
testens nach 20 Sekunden automatisch ab, um
Schéaden zu vermeiden.

- Rufen Sie den Kundendienst.
...der Espresso zu schnell in die Tasse flieBt?
Der Mahlgrad ist zu grob eingestellt.

m Verstellen Sie den Mahlgrad auf feinere Mahlung.

...der Espresso zu langsam in die Tasse flieBt?
Der Mahlgrad ist zu fein eingestellt.

m Verstellen Sie den Mahlgrad auf grébere Mahlung.

... der Espresso zu wenig heiB ist?

m Haben Sie die Tasse und die Zuleitungen vorge-
warmt?
Je kleiner die Tasse, um so wichtiger ist das Vor-
warmen.

m Prifen Sie, auf welchem Temperaturbereich die
Kaffeesorten eingestellt sind.

m Prifen Sie, ob die Briheinheit verstopft ist. Reini-
gen Sie die Bruheinheit.

64

Bohnenb. flllen
Betriebsbereit

J




Storungen - Was tun?

... kein Getrank zubereitet wird, obwohl die Boh-
nen gemahlen wurden und geniigend Wasser im
Wassertank ist?

m Wurde der Mahlgrad auf die feinste Stufe oder die
Mahlmenge auf die gréBte Menge eingestellt?

Da der Vorgang zeitlich gesteuert wird, kann es in
diesen Fallen passieren, dass der Vorgang so lange
dauert, dass keine Zeit mehr zum BrUhen bleibt.

m Verstellen Sie das Mahlwerk bzw. die Mahimenge
ein klein wenig!

... der Entkalkungsvorgang ungewollt gestartet
wurde?

m Drlcken Sie einmal auf ENTER.

Das Programm wird verlassen.

Sollte Entkalkungsmittel im Wassertank sein, entlee-
ren Sie den Wassertank und spulen Sie ihn griind-
lich mit klarem Wasser durch, damit keine Reste
vom Entkalkungsmittel im Wassertank bleiben!

Der Entkalkungsvorgang kann nicht abgebrochen
werden, sobald der Dampfknopf betatigt wurde. Der
Vorgang muss nun vollstandig durchgefuhrt werden.
Dies ist eine Sicherheitseinstellung, damit das Geréat
wirklich vollstandig entkalkt wird. Es ist fur eine lan-
ge Lebensdauer und gute Funktionsttchtigkeit Ihres
Gerates sehr wichtig.

.. . die Aufheizzeit langer wird, die Wasserdurch-
laufmenge nicht mehr stimmt, das Gerét weniger
leistet?

Das Gerat ist verkalkt.
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Storungen - Was tun?

... kein Wasser aus den Auslaufdiisen lauft?
Die Chromstahlsiebe sind verschmutzt.

m Reinigen Sie die Chromstahlsiebe.

... sich keine richtige Crema bildet?

m Prifen Sie, ob der Mahlgrad zu grob oder zu fein
eingestellt ist.

m Der Kaffee ist nicht mehr frisch genug.
m Die Kaffeemischung ist ungeeignet.
m Die Auslaufdisen sind zu hoch eingestellt.

m Prifen Sie, auf welchem Temperaturbereich die
Kaffeesorten eingestellt sind. Ist die Temperatur
zu hoch, bilden sich schwarze Bereiche in der
Crema.

.. . der Hebel fiir den Mahlgrad blockiert?

m SchlieBen Sie das Gerat und bereiten Sie einen
Espresso zu.

Der Mahlgrad kann nun erneut verstellt werden.

... Wasser im Satzbehilter ist?

Das ist keine Stérung. Es handelt sich hierbei um
Restwasser aus dem Reinigungsprozess.

... die Briheinheit nicht herausgenommen wer-

den kann?

Die Bruheinheit kann nur herausgenommen werden,
wenn vorher der Satzbehélter aus dem Gerét ge-
nommen wurde.
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Storungen - Was tun?

Sollte die Briheinheit immer noch nicht herauszu-
nehmen sein, dann befindet sie sich nicht in Grund-
stellung.

m SchlieBen Sie die Geratetlr, und schalten Sie das
Geréat ein.

Die Brtheinheit geht selbst in die Grundstellung
zuruck.

... die Bruheinheit nicht in das Gerét gesetzt
werden kann?

Die Bruheinheit befindet sich nicht in Grundstellung.

Dazu muss der Trichter etwas hochgestellt sein und
der Stutzen in senkrechter Position stehen.

Um die Grundstellung wieder herzustellen:

m Drucken Sie mit dem Finger auf den Schnappver-
schluss @), und driicken Sie den Trichter herunter

®@.

m Schieben Sie den Stutzen ganz nach links 3.

m Dricken Sie einmal auf PRESS.

Die oben gezeigte Grundstellung ist wieder herge-
stellt, und die Bruheinheit kann in das Gerét gesetzt
werden.
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Kundendienst

Bei Stérungen, die nicht selbst beseitigt werden
kénnen, benachrichtigen Sie

— |hren Miele Fachhandler
oder
— den Miele Werkkundendienst.

(d 0800 - 22 44 666
CaA> 050 800 300*
(*6sterreichweit zum Ortstarif)

(D  (00352) 497 11-20
(00352) 4 97 11-22

Der Kundendienst benétigt Modell und Nummer |h-
res Gerates. Beide Angaben finden Sie auf dem Ty-
penschild, das sich im Innenraum des Gerates be-
findet.
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Elektroanschluss

Elektroanschluss

Das Geréat ist mit Kabel und Stecker anschlussfertig
fur Wechselstrom 50 Hz, 230 V ausgerlstet.

Die Absicherung muss mit mindestens 10 A erfol-
gen.

Der Anschluss darf nur an eine ordnungsgeman an-
gelegte Schutzkontakt-Steckdose erfolgen. Die Elek-
troanlage muss nach VDE 0100 ausgefuhrt sein.

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt der VDE in
seiner Leitlinie DIN VDE 011 Teil 739, dem Gerét ei-
nen Fl-Schutzschalter mit einem Auslésestrom von
30 mA (DIN VDE 0664) vorzuschalten.

Falls nach dem Einbau die Steckdose nicht mehr
zuganglich ist, muss installationsseitig eine Trenn-
vorrichtung fur jeden Pol vorhanden sein. Als Trenn-
vorrichtung gelten Schalter mit einer Kontaktéffnung
von mindestens 3 mm. Dazu gehéren LS-Schalter,
Sicherungen und Schutze (EN 60335).

Die erforderlichen Anschlussdaten finden Sie auf
dem Typenschild, das sich im Innenraum des Gera-
tes befindet.

Prafen Sie, ob diese Angaben mit der Spannung
und Frequenz des Elektronetzes Ubereinstimmen.

Zusitzlich fiir Osterreich

Der Anschluss darf nur an eine nach OVE-EN1 aus-
geflhrte Elektroanlage erfolgen.

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt der OVE dem
Gerat einen FI-Schutzschalter mit einem Auslose-
strom von 30 mA (OVE-SN 50) vorzuschalten.

Durch elektronische Bauteile kann im Fehlerfall ein
Fehlerstrom mit einem Gleichstromanteil von mehr
als 6 mA oder von mehr als 20 % des Gesamtfehler-
stroms verursacht werden. Es sind daher in der In-
stallation unbedingt gleichstromsensitive Fehler-
strom-Schutzsschalter zu verwenden.
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Einbauanweisung

Einbau- und Kombinationsmaéglichkeiten

Das Geréat eignet sich fur den Einbau in einen Hoch-
schrank.

/
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Durch Design und Ausfuhrung ist auch eine Kombi-
nation mit anderen Miele Einbaugeraten moglich.
Dabei ist es jedoch sehr wichtig, dass das Gerat
nach unten hin durch einen geschlossenen Zwi-
schenboden abgegrenzt ist (auBer bei der Kombina-
tion mit einem Einbau-Geschirrwarmer).
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Einbauanweisung

Das Gerat kann auch in einen Miele Umbauschrank
eingebaut werden, der als Sonderzubehor zu erhal-

ten ist.
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Einbauanweisung

Einbau

Vor dem Einbau unbedingt die Netzanschluss-
dose spannungslos machen. Das gilt ebenfalls
fur einen eventuellen Ausbaul!

Das Gerat darf nur im eingebauten Zustand be-
trieben werden.
m Das Gerét elektrisch anschlieBen.

m Das Gerat bis zum Anschlag in die Einbaunische
schieben.

m Die Geratetlr 6ffnen, und die Schrauben leicht
eindrehen.

=0 =

m Das Gerat durch vorsichtiges Drehen der unteren
Inbusschrauben () ausrichten, so dass das Gerat
mittig in der Einbaunische steht.

m Um das Gerat im Schrank zu befestigen, die bei-
den oberen Inbusschrauben @ handfest anzie-
hen.
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Einbauanweisung

Scharniere einstellen

Um die Geratetlr bzw. Schranktlr auszurichten, las-
sen sich die Scharniere im Gerét verstellen.

m Um die Tur in Richtung @ zu verstellen, drehen
Sie die Schraube @.

m Um die Tur nach vorne oder nach hinten zu ver-
stellen (Richtung @), drehen Sie die Schraube @.
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Kleines Espresso-Lexikon

Arabica ist eine hochwertige Kaf-
fee-Bohne. Sie ist flach, 1&nglich, mit ei-
nem gewundenen Einschnitt. Der Koffe-
ingehalt liegt bei etwa 0,8-1,3 %. Die
Bohne ist kraftig und aromatisch, aber
weniger bitter als die Robusta-Bohne.
Wir empfehlen die Verwendung dieser
Bohne.

Caffe verlangen die Italiener, wenn sie
einen ganz normalen Espresso win-
schen. Der vollstandige Name lautet ei-
gentlich caffé espresso. Er setzt Ak-
zente nach dem Essen und wahrend
des Tages.

Caffé americano ist ein dinner Espres-
so mit viel Wasser, der dem deutschen
Kaffee sehr &hnlich ist.

Caffe corretto, dahinter verbirgt sich
ein Espresso mit einem Schuss hoch-
prozentigem - je nach Geschmack ent-
weder Grappa, Weinbrand oder Likor.

Caffe freddo ist ein verlangerter Es-
presso, dem Eiswurfel und flissiger Zu-
cker hinzugefugt wird. Ein beliebtes
Sommergetrank.

Caffe latte ist ein doppelter Espresso in
einer groBen Tasse heiBer Milch, mit
wenig oder gar keinem Schaum be-
deckt. Etwas fur Milchliebhaber.

Caffé moca besteht aus ca. einem Drit-
tel Espresso, einem Dirittel heiBer Milch
und einem Drittel Kakao. Serviert wird
er in einem hohen Glas.

Caffe ristretto ist der starkste und kon-
zentrierteste Espresso. Die Wasser-
menge wird auf 30 ml reduziert.
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Cappuccino ist ein Espresso mit aufge-
schaumter Milch. Gew®ohnlich ein Drittel
Espresso, ein Drittel heiBer Milch und
ein Drittel Schaum, serviert in einer gro-
Ben Keramiktasse. Die Milch zur
Schaumzubereitung muss gut gekuhlt
sein und in ein kaltes GeféaB geschuttet
werden.

Cappuccino chiaro ist ein "leichter"
Cappuccino mit weniger Espresso und
mehr heier Milch.

Cappuccino scuro ist ein "dunkler"
Cappuccino mit mehr Espresso und
weniger Milch.

Cappuccino senza schiuma ist ein
Cappuccino mit heiBer Milch, aber
ohne Milchschaum.

Crema ist das Kennzeichen einer per-
fekten Tasse Espresso. Es ist ein feines,
nuss- oder zimtfarbenes Schaumhaub-
chen auf dem Espresso, was sich nur
bei genigend hohem Druck bildet. Die
Crema enthalt die aufgeschaumten Ole
und damit die wesentlichen Geruchs-
und Geschmacksstoffe des Espresso-
mehls und hélt den Espresso nicht zu-
letzt auf ganz simple Art warm.

Druck ist wichtig fur den Geschmack,
denn durch ihn werden die Schwebetei-
le des Kaffees frei. Diese Schwebeteile
sorgen fUr das typische Espresso-
aroma. Ist der Druck zu gering, kann
sich kein volles Aroma bilden; ist der
Druck zu hoch, 16sen sich die Gerb-
und Bitterstoffe. AuBerdem sorgt der
Druck auch daflr, dass sich die Crema
bildet.

Espresso, siche Caffe



Kleines Espresso-Lexikon

Espresso corto nennt man einen "kur-
zen", etwas starkeren Espresso.

Espresso doppio ist ganz einfach die
doppelte Menge von einem normalen
Espresso.

Espresso lungo ist die verlangerte,
weniger konzentrierte Variante, serviert
in einer normalen Kaffeetasse.

Espresso ristretto ist ein doppelter
konzentrierter, kraftiger und sehr herber
Espresso.

Kaffee lagert man am besten im Kuhl-
schrank, damit sich das Aroma langer
halt.

Koffein ist im Espresso nur ein Drittel
bis halb soviel wie im Kaffee. Je dunk-
ler die Rostung, desto weniger Koffein
enthalt der Espresso.

Macchiato ist ein Espresso, aufgegos-
sen mit einem winzigen Schuss ge-
kochter Milch und etwas Milchschaum,
so dass er "gefleckt" (macchiato) aus-
sieht.

Mahlgrad, der fur das Gelingen des
Espressos sehr wichtig ist. Werden die
Bohnen zu grob gemahlen, wirde das
Wasser zu schnell durchlaufen und so
weder gentgend Druck aufbauen kén-
nen noch gentgend Aromastoffe mit-
nehmen kénnen. Zu feines Mehl behin-
dert den Wasserdurchlauf. Dadurch
dauert die Zubereitung zu lange, und
der Espresso schmeckt bitter. Bei zu
hoher Luftfeuchtigkeit dehnen sich je-
doch die Bohnen starker aus, deshalb
sollte dann der Mahlgrad auf feiner ge-
stellt werden. Eine Vorschrift fur den
Mahlgrad gibt es jedoch nicht.

Mischung ist das Geheimnis des Ros-
ters. Die Mischung bestimmt besonders
den Geschmack und die Qualitat des
Kaffees und ist abhangig vom Verwen-
dungszweck. Welche Mischung lhrem
Geschmack entspricht, kénnen Sie nur
durch Probieren herausfinden.

Pulvermenge, die man je nach Ge-
schmack auf ca. 6-9 g pro Tasse ein-
stellen kann. In der Regel hat ein Es-
presso eine Pulvermenge von 6-7 g,
eine Vorschrift gibt es jedoch auch fur
die Pulvermenge nicht.

Robusta ist eine preiswertere Kaf-
fee-Bohne. Sie ist konvex und rundlich,
mit einem fast geraden Einschnitt. Der
Koffeingehalt betragt etwa 2-2,5 %.
Diese Espressosorte ist bitterer als die
Arabica-Bohne.

Rostung ist fur den Geschmack und
den Koffeingehalt des Espressos sehr
wichtig. Beim Rdsten werden éatheri-
sche Ole frei, die den Duft und Ge-
schmack bestimmen. Das Dunkelrésten
konzentriert das Aroma, brennt aber
Koffein weg. Je dunkler die Roéstung
also ist, um so weniger Koffein enthalt
die Bohne. Die hellbraun gerdsteten
Bohnen schmecken eher sduerlich, die
dunklen eher herber.

Tassenvorwarmung ist zu empfehlen,
damit der Espresso nicht zu schnell ab-
kuhlt.

Wasserharte kann den Geschmack
des Espressos / Kaffees beeinflussen.
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Deutschland:

Miele & Cie. KG

D-33325 Gutersloh
Telefon (0 52 41) 89-0
Telefax (0 52 41) 89-20 90

Miele im Internet: www.miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
Mielestr. 1

A-5071 Wals bei Salzburg
Telefon 050 800 810

Telefax 050 800 81219

Miele im Internet: www.miele.at
e-mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele s.ar.l.

20, rue Christophe Plantin
Boilte Postale 1011

L-1010 Luxembourg/Gasperich
Téléphone 49711-29

Téléfax 49711-39

Internet: www.miele.lu

@ Bei Produktfragen zu

2 _/ unseren Haushaltsgeraten:

\

(D) Deutschland
0180-5252100*

Mo-Fr 8 - 20 Uhr  +*€ 0,12 pro Minute

(A Osterreich
050 800 800**

**osterreichweit

Mo-Fr 8 - 18 Uhr zum Ortstarif

(L Luxemburg
00352-497 11-28/29

Mo-Do 8.30 - 12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30 - 12.30, 13-16 Uhr

J/

Anderungen vorbehalten / 4604

CVA 620

M.-Nr. 06 491 930 / VOO
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